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Zapiekanka warzywna z boczkiem

:./' . Autor: wmk L @ ﬁ [

./ Przepiséw: 59 Ocena: 393 5-60s. 60min tatwe przystepne

Sktadniki:

- 2 ziemniaki

- 100g wedzonej stoniny

- 500g chudego, Swiezego boczku

- 2 mate cukinie

-4 mate marchewki

-1 zgbek czosnku

-1 por, Sredni

- 200g smalcu

et - 1/4 gtdbwki, matej biatej kapusty

o i nﬂi - pare gatgzek jarmuzu

- natka pietruszki, Swiezy koper,
szczypiorek (obcjonalnie), ja dodaje

- 300g sera z6ttego

- s6l ziotowa, pieprz, papryka stodka do
smaku

- ziota i przyprawy mozna dodac w/g

uznania np.: ziota prowansalskie,
rozmaryn, kminek, czgber itp.

Sposbb przygotowania:

1 Boczek myjemy, osuszamy recznikiem papierowym i kroimy w cienkie plasterki.
Na patelnie dajemy 100g smalcu, wrzucamy pokrojony boczek i w krazki, por. Podsmazamy i
odstawiamy.
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2 Wszystkie warzywa czyscimy, myjemy i kroimy w odpowiednie kawatki.
Scianki naczynia zaroodpornego smarujemy resztg smalcu i po kolei uktadamy warstwami
sktadniki.
Najpierw pokrojone w plasterki ziemniaki i marchewke, nastepnie boczek z porem, kapuste
biatg, koper.
Tak na przemian do samej gory i zakanczamy ziemniakami.

5 Kazdg warstwe posypuje solg ziotowg, (lub odpowiadajgcymi przyprawami) pieprzem i papryka
stodka.

Na ziemniaki uktadam plasterki wedzonej stoniny, Scieram ser 26ttty na duzych oczkach,
posypuje szczypiorkiem i gotowe.

« Do piekarnika wstawiam naczynie zaroodporne z przykryciem i pieke w temperaturze 2000C
przez ok. 2 godziny (do miekkosci).

Po tym czasie wystawiam, posypuje natkg pietruszki i potrawa jest gotowa do konsumpcji.

Twoje notatki do przepisu:



