Smaker

Tarta czekoladowa z owocami

Zam Autor: torcikowo & G) ﬁ ﬁ
a Przepiséw: 45 Ocena: 958 5-60s. 60 min fatwe przystepne
Sktadniki:
- 160 g maki
- 30 g kakao

- 60 g cukru pudru
- 100 g zimnego, dobrego masta
-1 jajko

Sposob przygotowania:

1 SKEADNIKI NA KRUCHY SPOD

160 g maki

30 g kakao

60 g cukru pudru

100 g zimnego, dobrego masta
1 jajko

SPOSOB WYKONANIA

Wszystkie sktadniki umieszczamy w misie miksera i zagniatamy. Nastepnie gotowe ciasto
wktadamy do lodowki na ok 30 min. Po tym czasie przektadamy na blache do tarty -
wysmarowang wczesniej mastem i oprészong makg- nakrywamy papierem do pieczenia,
wysypujemy na to fasole lub kulki i do nagrzanego piekarnika.

Pieke w 190 stopniach przez 15 minut, nastepnie zdejmujemy papier i fasole i pieczemy kolejne
20 minut. Studzimy.

Gdy tarta stygnie przygotowujemy Panna Cotte


http://m.smaker.pl/przepisy-desery/przepis-tarta-czekoladowa-z-owocami,123508,torcikowo.html
http://m.smaker.pl/kucharz-torcikowo

2 SKEADNIKI PANNA COTTA

300 ml Smietany 36%
100 ml mleka

30 g cukru

1 cukier waniliowy
170 g biatej czekolady
3 tyzeczki zelatyny

SPOSOB WYKONANIA

Do matego garnuszka wsypujemy zelatyne i zalewamy 2 tyzkami wody. Odstawiamy do
napecznienia.

Do garnka wlewamy sSmietane, mleko, cukry. Mieszajgc doprowadzamy do wrzenia.
Zestawiamy z palnika i dodajemy potamang na kawatki czekolade. Odstawiamy na 2 minuty -
po tym czasie doktadnie wymieszac. Zelatyne podgrzewamy ( ale tylko delikatnie - nie moze sie
zagotowac) i wlewamy do czekoladowej mieszanki. Gestniejgcg przela¢ na kruchy spod.
Wstawiamy do lodowki.

Gdy tarta juz sie zsigdzie uktadamy na niej ulubione owoce i zalewamy ulubiong galaretka
rozrobiong w 250 ml wody.

Twoje notatki do przepisu:



