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»—m" Autor: Sygitta
‘3‘}/ Przepisow: 7 Ocena: 263 >60s. 15min $rednie przystepne

Sktadniki:

- kostke margaryny,u mnie KASIA
- 120g cukru pudru

- 375g maki

- 1jajko

- 1,5kg jabtek

- 4tyzki cukru

- tyzeczka cynamonu

Sposob przygotowania:

1 Kostke do pieczenia KASIA utrzec z cukrem pudrem, dodac jaja i wymieszac. Nastepnie wsypac
make i catos¢ wyrobic na gtadkg mase.Ciasto przekroic na 3czesci, dwie czesci ciasta schtodzi¢
w lodowce, a jedng w zamrazarce. W tym czasie jabtka obrac, pokroi¢ w kostke, uprazyc z
cukrem i cynamonem, odstawic¢ do wystygniecia.

2 Ciastem z lodowki wytozy¢ dno i boki okrggtej formy (o Srednicy ok. 26 cm) wysmarowanej
margaryng i posypang butkg tartg. Na ciasto wytozy¢ uprazone jabtka, a na ich wierzch zetrzec
na tarce ciasto z zamrazarki. Piec 40 minut w temp.peraturze 200 stopni.SMACZNEGO:)

Twoje notatki do przepisu:


http://m.smaker.pl/przepisy-desery/przepis-szarlotka,50775,sygitta.html
http://m.smaker.pl/kucharz-Sygitta

