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Sernik z makiem

Autor: Waniliowelmprowizacje ; G) wﬁ E

Przepiséw: 560 Ocena: 5218 >60s. 60min tatwe  tanie

Sktadniki:

ok. 600g kruchych ciastek z
marmoladg (mozna uzy¢ innych
ulubionych)

1,25kg sera (u mnie 1kg z wiaderka i
250g sera biatego w kostce)

6 jaj

100g masta

1szkl. cukru

1 cukier waniliowy

1 budyn waniliowy

kilka kropel olejku pomaranczowego
do ciast

ok. 3 tyzki masy makowej z bakaliami
szczypta soli

Polewa:

3 tyzki Smietany 30%

100g czekolady

& Waniliowelmprowizage: | Smaker

Sposob przygotowania:

Jajka i masto wyjetam wczesniej z lodowki aby nabraty temperatury pokojowej. Zo6ttka
oddzielitam od biatek. Z6ttka utartam z cukrem zwyktym i waniliowym. Nastepnie zmiksowatam
z miekkim mastem i proszkiem budyniowym. Dodatam ser biaty i ser z wiaderka porcjami i
miksowatam do uzyskania jednolitej masy. Na koniec dodatam olejek pomaranczowy. Biatka
ubitam ze szczyptg soli na sztywng piane. Jedng czubatg tyzke ubitej piany odtozytam, a reszte
wmieszatam delikatnie drewniang tyzkg do masy serowej. Trzy tyzki gotowej masy serowej
wymieszatam z masg makowg oraz odtozong piang z biatek. Prostokgtng tortownice o
wymiarach ok. 25x35cm wytozytam papierem do pieczenia. Na dnie utozytam kruche ciastka z
marmolada. Na nie wytozytam mase serowg. Mase makowg przetozytam do rekawa
cukierniczego z koncowka w ksztatcie gwiazdki (moze byc¢ inna z otworem ok. 0,5-0,8mm). Za
pomocg rekawa wycisnetam paski z masy makowej. Przy wyciskaniu masy wbijatam koncowke
W mase serowg, tak aby masa makowa byta bardziej zatopiona w serze niz zeby byta na
wierzchu. Mozna jg rowniez natozy¢ tyzkg tworzac kleksy pomiedzy serem lub rozsmarowac na
wierzchu jesli nie macie rekawa z koncowkg, tylko efekt wizualny bedzie inny. Przygotowane
ciasto wstawitam do piekarnika i piektam ok. godzine w temperaturze 175 stopni. Po
upieczeniu sernik przestudzitam w piekarniku przy uchylonych drzwiczkach, a nastepnie
wyjetam na kratke. Smietane podgrzatam i wrzucitam do niej potamang na kawatki czekolade.
Po ok. minucie wszystko wymieszatam do utworzenia sie jednolitej polewy. Polewg
posmarowatam wierzch ciasta. Sernik schtodzitam w lodowce.
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