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>60s. 30min tatwe tanie

Sktadniki:

- 4 galaretki smak dowolny kazda 47 g,
- 3 szklanki gotowanej wody,
- 2 kostki twarogu 250 g kazda kostka,

-1 krem Smietankowy 120 g1 szklanka
mleka 3,2 %,

- 4 tyzki cukru,

- 2 opakowania herbatnikéw 200 g
kazde razem 36 sztuk,

owocow,
- 4 tyzeczki kawy rozpuszczalnej

Sposbb przygotowania:

1 Na poczatek przygotowac krem Smietankowy, do miski wla¢ zimne mleko dodac proszek z

opakowania i zmiksowac na najwyzszych obrotach na jednolitg mase nastepnie dodac twarég z

kostek ( ja kupuje w Biedronce w kostce taki ktorego nie trzeba mieli¢, wsypac cukier i catos¢
zmiksowac do potgczenia sie sktadnikdw. W miedzyczasie przygotowac galaretki u mnie
arbuzowa i kokosowa, arbuzowg rozrobiona w poéttorej szklanki wody ostudzong wstawi¢ do
lodowki, kokosowg réwniez rozrobi¢ w pottorej szklanki gotujgcej wody i pozostawi¢ do
lekkiego stezenia

- 3 sztuki Swiezych brzoskwin lub innych
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2 Jak juz r6zowa galaretka jest catkowicie zimna wyjac jg z loddéwki i wla¢ do zmiksowanego
kremu z twarogiem i cukrem, jesli ktos$ z panstwa ma ochote mozna uzy¢ innych smakow i
koloréw galaretek. Wlang galaretke zmiksowac na jednolitg mase twarogowo - kremowg. Na
blaszke 32 na 23 uktadac ciastka zamoczone w kawie rozpuszczalnej wczesniej przygotowang
czyli cztery tyzeczki kawy rozpuszczalnej rozpusci¢ w szklance wody szklanka poj. 210 ml. Na
wytozone ciastka przetozy¢ catg mase twarogowga i nakryc¢ jg ciastkami zamoczonymi w kawie
rozpuszczalnej

> W czasie gdy mamy juz przygotowany sernik do schtodzenia, brzoskwinie umy¢ mogg byc
rowniez z puszki pokroic je w plastry czyli potdwke brzoskwini pokroi¢ na mniejsze plastry
widoczne na zdjeciach. Na ciastkach pouktada¢ dowolnie brzoskwinie lub swéj ulubiony owoc i
zalac¢ zalac lekko lekko tezejgcg kokosowg galaretkg lub kto jakg woli. Przygotowany sernik
wstawic na co najmniej dwie godziny aby wszystko doktadnie sie zwigzato ze sobg a galaretka
stezata

+ Sernik wyszedt pierwsza klasa bardzo tadnie sie kroi nic sie nie rozpada. Mgz zachwycony
poniewaz nie spodziewat sie takiego prezentu na imieniny. Po mimo imienin to taki sernik
sprawdzi sie w sam raz na te okropne upaty. Zniknat tak szybko ze dobre tyle co zrobitam
zdjecia. Krem i galaretki mogg panstwo da¢ wedtug swego uznania i smaku
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