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Sktadniki:

- kietbasa Slgska 1,30kg
- papryka zétta 4 -5 szt
- cebula 3 szt

- groszek konserwowy
- kurkuma 1 tyzeczka

- Papryka czerwona 2 tyzeczki
- bazylia 1 tyzeczka

- estragon szczypta

- sOl pieprz do smaku

- masto 2 tyzki

- maka 2 tyzki

- Smietana 18 % 150ml

Sposéb przygotowania:

1 Cebule pokrojong w pidrka ,papryke w grubsze plasterki zeszkli¢ na masle.
Dodac kietbase pokrojong w talarki i smazy¢ 10min.
Podla¢ wodg do przykrycia i gotowac 15min.
Dodac przyprawy,oraz odcedzony groszek.
Make roztrzepac w odrobinie zimnej wody i wla¢ do sosu.
Smietane rozprowadzi¢ ze sosem i dodac do kietbasy.
Doprawi¢ ewentualnie jeszcze do smaku.

Smacznego zycze!


http://m.smaker.pl/przepisy-dania-glowne/przepis-kielbasa-w-sosie-paprykowo-cebulowym,152786,docherro.html
http://m.smaker.pl/przepisy-dania-glowne/przepis-kielbasa-w-sosie-paprykowo-cebulowym,152786,docherro.html
http://m.smaker.pl/kucharz-Docherro
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