Smaker

Domowe lody waniliowe

¥ Przepisow: 8 Ocena: 149 3-4 0s. >60 min $rednie przystepne

@ Autor: niziolek & G) ﬁ E

Sktadniki:

500ml Smietanki 36%

250ml mleka (powinno byc¢ ttuste3,2)
laska wanilii

2 70ttka

@( 4 czubate tyzki cukru pudru
&

% nizolek Smaker”

Sposbb przygotowania:

Laske wanilii nacig¢ trzeba wzdtuz, wrzuci¢ do mleka i zagotowac, odstawi¢ do wystygniecia.
Umyte i sparzone jajka odseparowac, zo6ttka utrzec z cukrem pudrem na puszysta mase. Ubic
Smietane (trzeba pamietac ze Smietana musi by¢ dobrze schtodzona bo z ubijania wyjdzie
masto! wiem co moéwie ! :P). Mleko wlac do z6ttek z cukrem, dobrze wymiesza¢, potem wlac
catos¢ do Smietanki i dobrze wymieszac :)

Catos¢ wlac¢ do ptaskiego naczynia (u mnie to byto naczynie szklane zaroodporne:P ), i wstawic
do zamrazarki. Po godzinie wyjgc i wymieszac, zeby nie robity sie krysztatki lodu, wstawic z
powrotem do zamrazalnika. | tak przez 4 godziny okoto, az bedg gotowe :)

Twoje notatki do przepisu:
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