Smaker

ciasto laciaty ananasek

e Autor: gogusia & @ ﬁ [

Przepiséw: 241 Ocena: 9302

5-6 0s. 60 min S$rednie przystepne

Sktadniki:

- biszkopt kakaowy

-6 jajek

- 10 tyzek cukru

- 10 tyzek maki pszennej

- 2 tyzki kakao

- 2 tyzeczki proszku do pieczenia
- biate tatki; 4 biatka

- 0.5 szklanki cukru

- 5 tyzek maki ziemniaczanej

- tyzeczka octu

- 0.5 tyzeczki proszku do pieczenia
- masa; 4 z6ttka

-1 puszka ananasow

- 0,5 szklanki cukru

- kostka margaryny

- budyn waniliowy na 3/4 litra

- 2 tyzki mgki ziemniaczanej

Sposob przygotowania:

1 zrobic biszkopt, ubi¢ biatka z cukrem dodac zéttka magke kakao proszek do pieczenia wyla¢ na
duzg blaszke. cztery biatka ubi¢ na sztywno z cukrem doda¢ make ziemniaczang proszek i ocet
wyktadac kupkami na ciasto biszkoptowe , piec okoto 30-40 minut w 180 stopniach
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2 masa; odsgczyc¢ sok z ananaséw uzupetni¢ wodg do 1.5 szklanki szklanke wody z sokiem
zagotowac do 0.5 szklanki wody z sokiem dodac zéttka cukier, budyn, i mgke ziemniaczang
ugotowac budyn przestudzi¢ do zimnego doda¢ margaryne utrzec na gtadko dodac pokrojone
w kostkg ananasy , biszkopt przekroi¢ na pét przetozy¢ masg | SMACZNEGO

Twoje notatki do przepisu:



