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Ciasto drozdzowe z rabarbarem 1
kruszonkag
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/' Przepiséw: 6 Ocena: 34

3-40s. >60min tatwe tanie

Sktadniki:

- 3/4 szklanki mleka

- 40g drozdzy

- 4 76ttka

- 3 szklanki maki

- 1/2 szklanki cukru

- Sol

- 100 g masta

- 4-6 todyg rabarbaru

- 2 tyzeczki maki( kruszonka)

- 2 tyzeczki cukru pudru (kruszonka)
- 1/3 kostki masta (kruszonka)

Sposob przygotowania:
1 Podgrzewamy mleko i rozpuszczamy masto. Masto zostawiamy do ostygniecia.

2 Do naczynia z mlekiem dodajemy po tyzeczce maki i cukru oraz drozdzy. Wszystko ze sobg
mieszamy i zostawiamy w cieptym miejscu do wyrosniecia na okoto 15 minut.

5 Do miseczki wsypujemy reszte maki i cukru, zéttka i szczypte soli. Wyrabiamy ciasto przez okoto
10-15 minut. Stopniowo dodajemy masta, ciggle wyrabiajgc ciasto. Kiedy cate masto sie
wchtonie w ciasto miseczke przykrywamy Sciereczkg i odstawiamy do wyrosniecia w ciepte
miejsce.

4 Czekajgc az ciasto urosnie przygotowujemy kruszonke. Lekko rozdrobnione masto, make i
cukier wsypujemy do naczynia.Rozcieramy palcami na okruchy.
Kroimy rabarbar na plasterki.

5 Kiedy ciasto podwoi swojg objetos¢ przektadamy je do uprzednio wysmarowanej mastem lub
olejem formy. Na wierzchu rozktadamy rabarbar i posypujemy kruszonka.

6 Ciasto wktadamy do uprzednio rozgrzanego piekarnika. Pieczemy w temperaturze ok. 180*C
przez mniej wiecej pot godziny.

7 Zajadamy sie pysznym ciastem :)
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