
Chlebek z garnka na maslance
Autor:  Agusia123
Przepisów: 5 Ocena: 230 3-4 os. > 60 min łatwe tanie

Składniki:

ok 700 gram maki typ 550,
2 lyzeczki soli
1 lyzeczka cukru
40 gram drozdzy swiezych
350 ml maslanki plus 200ml wody
garsc ziaren

Sposób przygotowania:

1 make przesiac do miski doac sol i ziarna wymieszac maslanke rozrzedzic z woda leko podgrzac
dodac drozdze cukier i wymieszac dodac do przesianej maki, Wymieszac drewniana lzyzka ale
tylko do polaczenia sie skladnikow przkryc folia spozywcza wstawic do lodowki na 12 godzin (
najlepiej to zrobic to wieczorem) Na nastepny dzien wyjac ciasto zagniesc na stolnicy albo na
blacie pare razy wlozyc spowrote do miski i pozostawic w ciepym miejscu pod przykryciem
jeszcze godzike czasu Po tym czasie do garnka zaroodpornego z pokrwa wykadamy ciasto
chlebowe Wkladamy do zimnego piekarnika ustawiamy temperature do 230 st pieczemy
chlebek 10 min potem zmniejszamy temperature do 200 pieczemy 30 min odkrywamy
pokrywe i jescze 10 min pieczemy Smacznego

Twoje notatki do przepisu:

http://m.smaker.pl/przepisy-sniadania/przepis-chlebek-z-garnka-na-maslance,153483,agusia123.html
http://m.smaker.pl/kucharz-Agusia123

