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Babeczki cytrynowe

'. Autor: sereberko80 1 @ 'ﬁ E

Przepiséw: 675 Ocena: 11455 3-40s. 60min tatwe  tanie

Sktadniki:

- maka pszenna 1 1/4 szkl.

- cukier 3/4 szkl.

- margaryna 12,5 dag (p6t kostki)

- jajko 3

- proszek do pieczenia 1 ptaska tyzeczka
- cytryna 1 duza

- dodatkowo: cukier puder do lukru

Sposob przygotowania:

1 Miekka margaryne utrze¢ z cukrem na puszystg mase, dodawad stopniowo po jednym zoéttku.
Zetrzec skorke z cytryny i dodac sok z potowy cytryny. Ucierac krétko. Doda¢ make przesiang z
proszkiem do pieczenia, miksowac do potgczenia sktadnikow. Ubi¢ biatka na sztywng piane,

dodac do ciasta i wymieszac wszystko delikatnie tyzkg. Ciasto wytozy¢ do foremek silikonowych.

Piec ok. 25 min. w temp. 180 stopni.
Lukier: cukier puder potgczy¢ z sokiem z cytryny, udekorowac nim babeczki. Smacznego :-)

Twoje notatki do przepisu:


http://m.smaker.pl/przepisy-desery/przepis-babeczki-cytrynowe,112101,sereberko80.html
http://m.smaker.pl/kucharz-sereberko80

